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Uloga testiranja alergena u hrani 

 Testiranje 
alergena 

Plan aktivnosti 

Pregled i validacija 
GMP procedura 

Interni i eksterni 
auditi 

Edukacije 

Dokumentirana 
procjena rizika 
alergena u hrani 



ALLERGEN 
TEST METHODS SERVICE 

Hand-held test ELISA DNA External Lab 

Celery V V 

Crustacea / 

Shellfish 
V  V V V 

Egg V  V  V 

Fish V V 

Gluten V  V  V  V 

Lupin V V V 

Milk V  V  V 

Mustard V V V V 

Peanuts V V  V V 

Sesame V V  V V 

Soya V  V V V 

Sulphites V 

Tree Nuts 

- Almond V  V  V V 

- Hazelnut V  V  V V 

- Walnut V V  V V 

- Others V V V V 

Nedostatan broj 
vrsta testova za 
detekciju svih 
alergena u hrani 
navedenih u 
regulativi 

Potrebna je 
kombinacija vrste 
ǘŜǎǘƻǾŀ ƛ ŀƴŀƭƛǘƛőƪŜ 
usluge 



Trenutne opcije za analizu alergena 

ELISA PCR LCMS:MS 

Veliki broj uzoraka, 
minimalna oprema i 
ŜŘǳƪŀŎƛƧŀ ƻǎƻōƭƧŀΦ ±Ŝŏƛƴŀ 
ELISA u ƳƛƪǊƻƧŀȌƛŎŀƳŀ 
daje rezultate  > 1h , brzi 
strip format za 5-10 
minuta 

Laboratorijska metoda 
zahtjeva specijalnu 
opremu  & edukaciju. 
Rezultati dostupni za    
5-6 h ili do 24 h ovisno o 
metodi . 

Laboratorijska metoda 
zahtjeva specijalnu 
opremu  & 
ŜŘǳƪŀŎƛƧǳΦ±ƛǎƻƪƻ ƻōǳőŜƴƻ 
osoblje potrebno je za 
razvoj metode i 
interpretaciju rezultata. 
Rezultati dostupni za cca 
48 h. 

±Ŝŏƛƴŀ ŘƻǎǘǳǇƴƛƘ ƪƛǘƻǾŀ 
dostupna je u strip 
formatu i ELISA formatu 
ƳƛƪǊƻƧŀȌƛŎŀ Ȋŀ ŎƛƧŜƭǳ 
paletu alergena 

Metode dostupne za sve 
ƴŀƧǾŀȌƴƛƧŜ ŀƭŜǊƎŜƴŜΦ bƛƧŜ 
prikladna za jaja ili 
mlijeko.  

Neki laboratoriji su u 
ƳƻƎǳŏƴƻǎǘƛ ǇƻƴǳŘƛǘƛ 
analizu za validirane 
ƳŀǘǊƛƪǎŜΣ ƳƻƎǳŏƴƻǎǘ 
ǾƛǑŜǎǘǊǳƪƛƘ ŀƴŀƭƛǘŀ  

Antitijela dizajnirana za 
detekciju proteina 
ciljanog alergena 

Detektira DNA Detektira ciljane peptide 
nakon digestivne 
ekstrakcije 



Trenutne opcije za analizu alergena 

ELISA PCR LCMS:MS 

Osjetljivost <1 ppm LOD Osjetljivost  >10 ppm 
metoda jednostruke kopije,  
ƳŜǘƻŘŀ ǾƛǑŜǎǘǊǳƪŜ ƪƻǇƛƧŜ 
<10 ppm 
 

10-100 ppm (ovisno o 
matrixu)  

YƻŘ ƴŜƪƛƘ ǘŜǎǘƻǾŀ ƳƻƎǳŏŜ 
unakrsne reakcije  sa vrlo 
ǎƭƛőƴƛƳ ǾǊǎǘŀƳŀ Υ 
Prunus vrste npr. 
badem/ƪƻǑǘƛŎŀ ōǊŜǎƪǾŜκ 
ƪƻǑǘƛŎŜ ǾƛǑƴƧŜ 
DƻǊǳǑƛŎŀκǎƧŜƳŜƴƪŜ 
Brassica sp.  
 

±Ǌƭƻ Ǿƛǎƻƪŀ ǎǇŜŎƛŦƛőƴƻǎǘ   VǊƭƻ Ǿƛǎƻƪŀ ǎǇŜŎƛŦƛőƴƻǎǘ 



~ǘƻ ǳȊŜǘƛ ǳ ƻōȊƛǊ ǇǊƛ ƻŘŀōƛǊǳ ƳŜǘƻŘŜ 

CŀƪǘƻǊƛ ƪƻƧǳ ǳǘƧŜőǳ ƴŀ ƴŀŘȊƻǊ ƪƻƴǘǊƻƭŜΥ plan uzorkovanja, 
ǳőŜǎǘŀƭƻǎǘ ǳȊƻǊƪƻǾŀƴƧŀΣǾǊǎǘŀ ǳȊƻǊƪŀΣ ǎǳƪƭŀŘƴƻǎǘ  ƳŜǘƻŘŜ ƛ 
potrebe, primjenjivost , odobrenja metode, validacije metode, 
ƪŀƭƛōǊŀŎƛƧŜΣ ƻǎƧŜǘƭƧƛǾƻǎǘΣ ǎǇŜŎƛŦƛőƴƻǎǘΣ ǇǊŜŎƛȊƴƻǎǘΣ 
ǘƻőƴƻǎǘ,utjecaj matriksa, mjerne jedinice, kompetentnost, 
edukacija, dokumentacija, uvjeti , akreditacija laboratorija, 
ǘǊƻǑƪƻǾƛΣ ǾǊƛƧŜƳŜ 

t!¿bW!Υ        ΨhƴŜ ǎƛȊŜ Ŧƛǘǎ ŀƭƭΩ ŎƭŀƛƳǎ ΧΦ  



Kada metode kontrole rade dobro ... 

Ostaci kikirikija u kuminu na  
ǘǊȌƛǑǘǳ {!5 
 
Sljedivost kontaminacije 
kikirikija do dva Turska 
ŘƻōŀǾƭƧŀőŀ 
 
±ŜƭƛƪŜ ǊŀȊƭƛƪŜ ǳ ǇǊƻƴŀŚŜƴƛƳ 
vrijednostima pozitivnih 
uzoraka, neke < od 100 ppm 
,neke > 10,000 ppm + 
 
 



...a kad ne rade ... 
Yŀƻ ǇƻǎƭƧŜŘƛŎŀ ǇƻǾŜŏŀƴƻƎ ǘŜǎǘƛǊŀƴƧŀ 
Ȋŀőƛƴŀ ȊōƻƎ ǎƭǳőŀƧŀ ƪƛƪƛǊƛƪƛƧŀ ǳ 
kuminu, detektirane niske 
koncentracije badema (<20 ppm) u 
ƴŜƪƛƳ ȊŀőƛƴƛƳŀ  
 
bƛǎƪŜ ƪƻƴŎŜƴǘǊŀŎƛƧŜ ǇƻǘǾǊŚŜƴŜ 
ǾƛǑŜǎǘǊǳƪƛƳ 9[L{! ǘŜǎǘƻǾƛƳŀ ŀ ǳ 
ƴŜƪƛƳ ǎƭǳőŀƧŜǾƛƳŀ ƛ ǇǳǘŜƳ t/w-a 
 
5ŀƭƧƴƧŀ ƛǎǘǊŀȌƛǾŀƴƧŀ ǇǳǘŜƳLCMS:MS 
pokazala da je krivica u kontaminaciji 
Mahalebom 
 

 
 
 

Mahaleb ǇƻǘƧŜőŜ ƻŘ ƪƻǑǘƛŎŀ ǑƭƧƛǾŀ ƛ ǎǇŀŘŀ ǳ ǊƻŘ  Prunus ,u kojoj je i 
badem. 
tƻǘǊŜōƴƻ ƧŜ ǇǊƻǾŜǎǘƛ ƛǎǘǊŀȌƛǾŀƴƧŜ Ȋŀ ŘƻƪŀȊ ƪƭƛƴƛőƪƻƎ ǳǘƧŜŎŀƧŀ ǘŀƪǾŜ 
ƪǊƛȌƴŜ ǊŜŀƪŎƛƧŜ 
 



ÅYŀƪǾŀ ƧŜ ŦƛȊƛőƪŀ ƴŀǊŀǾ ŀƭŜǊƎŜƴŀ ǳ ƘǊŀƴƛ? 

 

Å~ǘƻ ǳȊŜǘƛ ǳ ƻōȊƛǊ ƪƻŘ ǳȊƻǊƪƻǾŀƴƧŀ Ȋŀ ŀƭŜǊƎŜƴŜ ǳ ƘǊŀƴƛ ƛ ƎŘƧŜ 
ǘŜǎǘƛǊŀǘƛ Ȋŀ ƴŀŘȊƻǊ ƻƪƻƭƛǑŀ ? 

 

Å¦őƛƴŀƪ ǇǊƻŎŜǎŀ ǇǊŜǊŀŘŜ ƴŀ ŀƭŜǊƎŜƴŜ ? 

 

ÅUtjecaj matriksa? 

 

ÅKoja je metoda primjenjiva za analizu ? 

 

 

YƭƧǳőƴƛ ŦŀƪǘƻǊƛ ƪƻƧƛ ǳǘƧŜőǳ ƴŀ ǘŜǎǘƛǊŀƴƧŜ  



Treba uzeti u obzir  

ÅOsoblje koje radi ELISA testove treba imati iskustva ili biti 
ƻōǳőŜƴƻ ƻŘ ǎǘǊŀƴŜ ǇǊƻƛȊǾƻŚŀőŀ ƪƛǘƻǾŀ ƛ ǎƭƛƧŜŘƛǘƛ ǇǊƻǇƛǎŀƴŜ 
protokole testiranja 

 

ÅtǊƻǎǘƻǊ ƎŘƧŜ ǎŜ ǘŜǎǘƛǊŀƴƧŜ ǇǊƻǾƻŘƛ ǘǊŜōŀ ōƛǘƛ őƛǎǘ ƛ ƳƻǊŀ ǎŜ 
ǇǊƻǾƻŘƛǘƛ ŘƻōǊŀ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛƧǎƪŀ ǇǊŀƪǎŀ Řŀ ōƛ ǎŜ ǎǇǊƛƧŜőƛƭŀ 
unakrsna kontaminacija npr. automatsko ispiranje   

 

ÅtƻŘǊǳőƧŜ ǘƧ ƭƻƪŀŎƛƧŀ ǘŜǎǘƛǊŀƴƧŀ ƴǇǊΦ moraju se poduzeti 
mjere opreza kako bi se prevenirla kontaminacija uzorka 
ƛƭƛ ǎŀƳƻƎ ǘŜǎǘŀ ƛȊ ƻƪƻƭƛǑŀ 



ÅHrana se uzgaja u prirodi, stupanj varijabilnosti u profilu 
ǇǊƻǘŜƛƴŀ ȊōƻƎ ŀƎǊƻƴƻƳǎƪƛƘ ǳǘƧŜŎŀƧŀ ƛ ǊŀȊƭƛőƛǘƻǎǘƛ ōƛƭƧƴƛƘ ǾǊǎǘŀ 

 

ÅZa alergene prisutne na licu mjesta da li su oni partikularni ili 
lako dispergirani materijali? Koliko ih je u receptima proizvoda 
e.g.g. ȊŀőƛƴǎƪŜ ƳƧŜǑŀǾƛƴŜ? 

 

Å  ¢ŀƪƻŚŜǊ ǊŀȊƳƻǘǊƛǘƛ ƻŘǎǘǳǇŀƴƧŀ ǳ ǎŀŘǊȌŀƧǳ ǇǊƻǘŜƛƴŀ ǳ ǊŀȊƭƛőƛǘƛƳ 
vrstama alergenskih sastojaka 

 

Priroda alergena u hrani  
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ÅSirovina 

ÅOstaci nakon pranja  

Å Ispirci (ƴǇǊ ǎƻƭΣǑŜŏŜǊύ 

Å.ǊƛǎŜǾƛ ƻƪƻƭƛǑŀ 

ÅZaostaci iz prethodne serije proizvodnje  

ÅPoluproizvod 

ÅYƻƴŀőƴƛ ǇǊƻƛȊǾƻŘ 
 

.ǊƛǎŜǾƛ ƻƪƻƭƛǑŀ ƳƻƎǳ ōƛǘƛ ƪƻǊƛǎƴƻ ǎǊŜŘǎǘǾƻ Ȋŀ ŘƻōƛǾŀƴƧŜ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƧŀ 

ǇƻǘǊŜōƴƛƘ ǳ ǇƻǎǘǳǇƪǳ ǾŀƭƛŘŀŎƛƧŜ ƛ ǾŜǊƛŦƛƪŀŎƛƧŜ őƛǑŏŜƴƧŀ 

!ƭƛΣ ǊŜȊǳƭǘŀǘƛ ǳȊƻǊŀƪŀ ƻƪƻƭƛǑŀ ǎǳ ƴŜƪŀŘŀ ƪǾŀƭƛǘŀǘƛǾƴƛ ƛ ƛȊǊŀȌŜƴƛ ǳ  

ƧŜŘƛƴƛŎŀƳŀ ƪƻƧŜ ƴŜ ƻƳƻƎǳŏǳƧǳ ƛǎǇǊŀǾƴǳ ƪƻƳǇŀǊŀŎƛƧǳ ǎŀ ǊŀȊƛƴƻƳ  

aktivnosti 

 

 

 

 

 

Priroda uzorka za analizu  



Uzorkovanje/ Gdje testirati? 
 

Å.ǳŘƛǘŜ ǎǾƧŜǎƴƛ ƳƻƎǳŏƴƻǎǘƛ ƳƛƧŜǑŀƴƧŀ ǎƛǊƻǾƛƴŀ 
ƴǇǊΦ ǇǑŜƴƛŎŀ ǳ ȊƻōƛΣ ƪƛƪƛǊƛƪƛ ǳ ŘǊǳƎƛƳ 
mahunarkama 

Å!ƴŀƭƛǘƛőƪŀ ǇƻƎǊŜǑƪŀ ǾŜȊŀƴŀ ƧŜ ǳȊ ǳȊƻǊƪƻǾŀƴƧŜΣ 
ǾŀȌƴƻ ƧŜ Řŀ ǘŜǎǘƛǊŀƴƛ ǳȊƻǊŀƪ ƻŘǊŀȌŀǾŀ 
proizvodnu seriju i da distribucija alergena 
ƳƻȌŜ ōƛǘƛ  ǎƭǳőŀƧƴŀ ƛƭƛ αǘƻőƪŀǎǘŀέ ό Ƙƻǘ ǎǇƻǘύ  

ÅYŀƻ ǳȊƻǊƪŜ ƛȊ ƻƪƻƭƛǑŀ ǎǾŀƪŀƪƻ ǳƪƭƧǳőƛǘŜ ǇƻŘǊǳőƧŀ 
prolijevanja, indirektnog kontakta proizvoda s 
ǇƻǾǊǑƛƴƻƳΣ ǇƻǎǳŚŜ Σ ƻǇǊŜƳǳ ƛ ŘƧŜƭŀǘƴƛƪŜ 

 



ÅHidrolizirani proteini  

ÅFermentirani proizvodi i kulture 

ÅPƻǎǇƧŜǑƛǾŀőƛ ǇǊƻŎŜǎŀ 

ÅEnzim proteaza 

ÅNeki koncentrirani dodaci hrani , okusi i boje 

ÅNeki sastojci na uljnoj bazi ( ulje, okusi na uljnoj bazi )  

ÅUzmite u obzir i utjecaj uvjeta u preradi hrane na detekciju 
alergena 

Utjecaj procesa prerade 

ELISA testovi se baziraju na reakciji antitijela sa ekstrahiranim 
ǇǊƻǘŜƛƴƛƳ ǎǘƻƎŀ ǇǊƻǘŜƛƴ ǳ ǳȊƻǊƪǳ ƳƻǊŀ ōƛǘƛ Ǒǘƻ ǎƭƛőƴƛƧƛ ƴƧŜƎƻǾƻƳ 
prirodnom obliku i lako ekstraktibilan 
bŜƪƛ ǇǊƛƳƧŜǊƛ ƎŘƧŜ ǘƻ ƴŜ ƳƻǊŀ ōƛǘƛ ǎƭǳőŀƧ Υ  



tǊƛƳƧŜǊƛ ǇǊƻōƭŜƳŀǘƛőƴƛƘ ƳŀǘǊƛƪǎŀ 

VRSTA PRIMJER 

Visoko procesuirani Rafinirana ulja 

Hidrolizirani sastojci  Pivo 

{ŀŘǊȌŜ ǘŀƴƛƴ ¢ŀƳƴŀ őƻƪƻƭŀŘŀ 

Visoke kiselosti Ukiseljeni proizvodi  

Visoke slanosti Kocke juhe 

±ƛǎƻƪŜ ƳŀǎƴƻŏŜ ƛ κƛƭƛ Ǿƛǎƻƪƛ ǎŀŘǊȌŀƧ 
ǑŜŏŜǊŀ 

aƭƛƧŜőƴƛ ǇǊƻƛȊǾƻŘƛ 

Koncentrirani ekstrakti Okusi 

Potreba za Referentni Materijal/ Materijal za kontrolu kvalitete/ 
prethodno pozitivne uzorke:  

{ŀǾǊǑŜƴƛ ǊŜǇǊŜȊŜƴǘŀǘƛǾƴƛ ƳŀǘŜǊƛƧŀƭ ǊƛƧŜǘƪƻ ǇƻǎǘƻƧƛ Σ ŀ ǎ ŘǊǳƎŜ 
strane potrebno je koristiti poznatu referencu u svrhu 
komparacije metoda 

DŘƧŜ ƧŜ ƳƻƎǳŏŜΣ ƪƻǊƛǎǘƛǘƛΥ  
 αspikeέ  materijale 
 prethodno pozitivne 
 uzorke  
 referentni materijal 
 proficiency uzorke  



DǊŀƴƛŎŜ ŘŜǘŜƪŎƛƧŜΥǑǘƻ ƳƧŜǊƛƳƻΚ 

vs 



Protein vs Konverzija ostatka u hrani 



Primjer ς Kad stvari krenu krivo... 

Predmet : Bez glutena i mlijeka iz pekare 
Å{ƛǊƻǾƛƴŜ ǳ ǇǊƻŎŜǎǳ ǇǊƻƛȊǾƻŘƴƧŜ ƴŜ ǎŀŘǊȌŜ ƎƭǳǘŜƴ ƴƛǘƛ ƳƭƛƧŜƪƻ .  

Å¦ȊƻǊŎƛ  ƪƻƴŀőƴƻƎ ǇǊƻƛǾƻŘŀ Ȋŀ ǎǾŀƪǳ ǇǊƻƛȊǾŜŘŜƴǳ ǎŜǊƛƧǳ Ǉƻǎƭŀƴƛ 
ƴŀ ŜȄǘŜǊƴǳ ŀƴŀƭƛȊǳ ƪƻǊƛǑǘŜƴŀ  9[L{! !Φ  

Å¢ǊƎƻǾŀŎ ǑŀƭƧŜ ƴŀǎǳƳƛőƴŜ ǳȊƻǊƪŜ ƴŀ ŀƴŀƭƛȊǳ ƛ ŘƻōƛǾŀ ǊŜȊǳƭǘŀǘŜ 
pozitivne na mlijeko iz drugog laboratorija koji koristi ELISA B 
test.  

ÅPonovno testirani uzorci iz iste serije sa ELISA A i nisu 
detektirani pozitivni rezultati 

ÅtƻƧŜŘƛƴŀőƴƛ ǎŀǎǘƻƧŎƛ ǘŜǎǘƛǊŀƴƛ ǎŀ 9[L{! ! ƛ 9[L{! . Σ ƴƛǘƛ ƧŜŘƴŀ 
analiza nije detetktirala pozitivne rezultate 



Primjer...postavite prava pitanja 

ÅDaljnja ispitivanja pokazala su da ELISA A detektira 
kazein, a ELISA B detektira ukupno mlijeko 

ÅSirutka se nije koristila kao sastojak na mjestu 
proizvodnje . Zbog trenutno limitiranog kapaciteta  

    ǇǊƻƛȊǾƻŚŀőŀΣ ƳƧŜǑŀƴƧŜ ƛ ǎǇŀƧŀƴƧŜ ǎǳƘƛƘ ǎŀǎǘƻƧŀƪŀ   

    ǇƻŘǳƎƻǾƻǊƴƻ ƧŜ ǇƻǾƧŜǊŜƴƻ ǘǊŜŏƻƧ ǎǘǊŀƴƛ  

ÅaƧŜǑŀƴƧŜ ƪƻŘ ǇƻŘǳƎƻǾƻǊƴŜ ǎǘǊŀƴŜ ǇƻǑǘƻǾŀƭƻ ȊŀƘǘƧŜǾ 
za gluten free ali nisu imali informaciju i za milk free 
ȊŀƘǘƧŜǾ Σ ǎǘƎŀ ƧŜ ƴŀƪƻƴ ƳƧŜǑŀƴƧŀ ǎŀǎǘƻƧŀƪŀ ǎŀ 
ǎƛǊǳǘƪƻƳ ǳ ǇǊŀƘǳ ǇǊƻǾŜŘŜƴƻ ǎŀƳƻ ǎǳƘƻ őƛǑŏŜƴƧŜ 



wƧŜǑŜƴƧŜ ǇǊƛƳƧŜǊŀ & Korektivne akcije 

ÅPostavljene dodatne dokumentirane procedure vezane 
uz procjenu rizika i provedbu plana kontrole 

Å¦ƪƭƧǳőŜƴŀ ōƻƭƧŀ ƪƻƳǳƴƛƪŀŎƛƧŀ ƛ ƛƴǘŜǊƴŀ ŜŘǳƪŀŎƛƧŀ ƻŘ 
nabave do proizvodnje te na nivou direktora tvrtke 

ÅtǊƻƛȊǾƻŘƴƧŀ ǇǊƻǑƛǊŜƴŀ ǎŀ ƴƻǾƛƳ ǇƻƎƻƴƻƳ Ȋŀ ƳƧŜǑŀƴƧŜ ƛ 
ƻŘƻōǊŜƴŀ ŘƻŘŀǘƴŀ ǘŜǎǘƛǊŀƴƧŀ ƳƧŜǑŀƴƻƎ ƳŀǘŜǊƛƧŀƭŀ ƻŘ 
ǘǊŜŏŜ ǎǘǊŀƴŜ 

ÅELISA testƛǊŀƴƧŀ ǎƛǊƻǾƛƴŜ ƴŀ ƭƛŎǳ ƳƧŜǎǘŀ Σ ŀ ƪƻƴŀőƴƻƎ 
proizvoda povjerena analitici u akreditiranom 
laboratoriju na ugovornoj bazi 



~ǘƻ ǳȊŜǘƛ ǳ ƻōȊƛǊ ƪƻŘ ǾŀƭƛŘŀŎƛƧŜ 9[L{! ƳŜǘƻŘŜ 

ω Unakrsne reakcije 

ω Limit detekcije i limit kvantifikacije 

ω αLǎƪƻǊƛǑǘŜƴƧŜέ ƪƻƴǘŀƳƛƴƛǊŀƴƛƘ ǳȊƻǊŀƪŀ ǇǊƛ 
niskim, srednjim i visokim vrijednostima 
kalibracijske krivulje 

ω αLǎƪƻǊƛǑǘŜƴƧŜέ Ȋŀ ǳȊƻǊƪŜ ƘǊŀƴŜ 
kontaminirane ciljanim materijalom 

ωα LǎƪǊƛǑǘŜƴƧŜ α Ȋŀ ǇǊŜƘǊŀƳōŜƴŜ ǇǊƻƛȊǾƻŘŜ 
ƻȊƴŀőŜƴŜ ǎŀ ǎŀŘǊȌŀƧŜƳ ŎƛƭƧŀƴƻƎ ƳŀǘŜǊƛƧŀƭ 

ω Usporedbe sa alternativnim metodama 

ω Robustnost npr. temperatura, vrijeme, 
varijable kod operatera 



Primjer Beta Site podataka za Veratox R5 Gliadin 

Beta Site Data Veratox R5 Gliadin ELISA Alternative Gliadin ELISA 
Method Determined 
Sample Values 

Sample Type Range Mean ppm Std Dev % CV Range Mean ppm 

Soy Crisp 0.0-0.9 0.36 0.31 N/A BLD BLD 

Soup Mix 3.6-8.3 5.6 0.75 13.4 3.5-5.7 4.8 

Corn Cereal 7.8-12.8 9.8 1.47 14.9 6.6-13 10.6 

Oat Cereal 18.8-34.2 28.6 3.97 13.9 24-35.5 29.6 

Crackers 0.0-0.8 0.2 0.27 N/A BLD BLD 

Cake Mix 6.1-12.7 9.0 1.71 18.9 5.8-8.9 7.6 

Soy Flour 18.3-34.3 23.2 4.24 18.3 14.0-27.3 17.1 

Cereal 14.2-29.4 20.5 4.66 22.7 13.5-24.5 19 

Soy Crisp 21.1-41.6 28.6 6.34 22.1 24-36 30 

Rice Cereal 34.8-54.8 44.9 5.97 13.3 44-60 50 

Cheese Mix 9.8-17.2 13.6 1.85 13.6 12.2-16.7 15 

Cake Mix 5.6-12.5 9.6 1.87 19.5 5.8-8.9 7.6 



YƻǊƛǑǘŜƴƧŜ Lateral Flow Testova 
Ȋŀ ǾŀƭƛŘŀŎƛƧǳ ǇƻǎǘǳǇŀƪŀ őƛǑŏŜƴƧŀ 

s ciljem optimizacije GMP  

ÅLateral flow testovi namjenjeni su detekciji alergena na 
ƴŀƧǳőƛƴƪƻǾƛǘƛƧƛ ƴŀőƛƴ ǳ ǳȊƻǊŎƛƳŀ ƛȊ ƻƪƻƭƛǑŀ ƛ ƻǎǘŀŎƛƳŀ ƛǎǇƛǊƴƛƘ 
otopina. Mogu se koristiti i za testiranje sirovina i proizvoda 
nakon validacije. 

Å{Ǿŀƪƛ ǇǊƻƛȊǾƻŘƴƛ ǇǊƻŎŜǎ ƛ ǘǾƻǊƴƛŎŀ ǎǳ ŘǊǳƎŀőƛƧƛΣ ǎǘƻƎŀ Řŀ ōƛ ǎŜ 
ƪƻƴǘǊƻƭŀ ŀƭŜǊƎŜƴŀ ǳ ƘǊŀƴƛ ŘƻǾŜƭŀ Řƻ ȌŜƭƧŜƴƻƎ ƴƛǾƻŀ ǾŀȌƴƻ ƧŜ 
ǇǊƻǾŜǎǘƛ ǾŀƭƛŘŀŎƛƧǳ Ȋŀ ǎǾŀƪǳ ǾǊǎǘǳ ƳŀǘǊƛƪǎŀ ƪƻƧƛ ŏŜ ǎŜ 
analizirati 

 



Primjer podataka validacije za lateral flow test  

5ƻƪŀȊ ƻǎǘŀǘƪŀ ŜȄǘǊŀƪǘŀ ƭƧŜǑƴƧŀƪŀ ǎ ǊŀȊƭƛőƛǘƛƘ ǇƻǾǊǑƛƴŀ ƻƪƻƭƛǑŀ ƪŀƻ 
Ǒǘƻ ǎǳ ƛƴƻȄΣǇƭŀǎǘƛƪŀ ƛ ǘŜŦƭƻƴ. 
 

     



Primjer podataka lateral flow testova 


